arieshof

in flow with nature

FARM TO TABLE RESTAURANT

~—y

3 Gange: Sie wahlen drei Gerichte a la carte aus 56,00 € | Person
Uberraschungsmenii: lassen Sie sich von unserer Kiiche iiberraschen 69,00 € | Person

Weinbegleitung: drei perfekt abgestimmte Glaser Wein zu lhrem Mend 20,00 € | Person



Allergene

A Gluten B Krebstiere C Eier

D Fisch E Nisse F Soja

G Milch H Schalenfriichte L Sellerie

M Senf N Sesamsamen P Lupinen

O Schwefeldioxid und Sulphite R Weichtiere

Gaste mit Allergien und Unvertraglichkeiten werden
gebeten, sich an das Servicepersonal zu wenden, da wir
gerne darauf eingehen und lhnen passende Speisen
anbieten.



ARIESHOF A LA CARTE

STARTERS

Arieshof Happchen (A, G, M, E, L)
6,00€

KALTE VORSPEISEN

Rote Bete Tatar

Minze | Wildkrauter aus Barbian |
Meerrettich-Sorbet (C, G, M)
15,00€ V

Wiirziges Beef Tartar vom Siidtiroler Rind
Senfeis | Gartengriin | Triffel Pommes

von der eigenen Kartoffel (A, C, L, O)

22,00€

Gebeizte Suidtiroler Forelle

Kirbis stB3-sauer | Trauben | Nisse
(D, G, L M,0O)
17,00€

WARME VORSPEISEN

Gebrannte Schupfnudeln mit Rehragout

Preiselbeeren | weiBer Pfeffer | Bauerntopfen
(A, C,G LM
21,00€

Kartoffelrésti mit gebratenen Pilzen vom
Moos

Spinat | Sauce Hollandaise | pochiertes Ei
(A, C, G M,O)

19,006V

Cremiger Orzotto mit gefrorenen
Weintrauben vom Arieshof
Sudtiroler Candidum Kase | gebratener
Krautersaitling

(A, G, L)

18,006V

Hausgemachte Chitarra mit glaciertem
Kalbsbein

Bergkase | Senfkorner
(A, C G LO)
20,00 €

SUPPE / EINTOPF

Kraftige Hithnerbriihe mit Teigtaschen
Gemuseperlen | Krauterdl

(A, C, G L)

14,00€

Saure Suppe mit Kiimmel

Zitrone und Wintersalat | Bliten Vinaigrette
(A, G, L O)
13,00€

HAUPTSPEISEN

2erlei vom Siidtiroler Rind
Rosa gegrillter Ricken | Geschmorte Schulter |
Sellerie Mousseline | Wintergemse | Kartoffelblatter |

Sauce Tranche
(A, C,G, LM, O)
34,00€

Gebratenes Sudtiroler Lachforellensteak

im Wurzelgemisesud | Salzkartoffel
(B, L)
28,00€

Blatterteig Paté mit Ackergemiise
Artischocken-Humus | Schwarzen Linsen | allerlei
Grines

(A G, L)

26,00€ V

DESSERTS

Topfensoufflé im gelierten getrockneten
Himbeersud

Gavotte mit geeistem Creme Brilée

(A, C, G)

16,00€

Soufflierter & karamellisierter Kaiserschmarren
Brombeergel | Mascarponeeis | Apfelperlen

(A, C,G)

15,00€

Kase Variation von Siidtirol Bergbauernhéfen
und Affineuren

hausgemachtes Chutney

(G, L)

18,00€

Der grofBte Teil unserer Produkte, stammt aus der hauseigenen
Produktion. Kleine Mengen beziehen wir von unserem
Partnerhof in Frankreich.




