
 

 

FARM TO TABLE RESTAURANT 

 

 
 

 

Tre portate: Scegliete tre piatti dall’ à la carte menù                56,00 € | persona 

Menù sorpresa: Lasciatevi sorprendere dalla nostra cucina    69,00 € | persona 

Abbinamento vino: tre calici di vino perfettamente abbinati al menu  20,00 € | persona 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Allergeni 

A glutine  B Crostacei   C uova,  

D pesce  E arachidi  F soia  

G latte  H frutta a guscio  L sedano 

M senape  N semi di sesamo P lupini 

O anidride solforosa e solfiti  R molluschi 

 

Gli ospiti con allergie o intolleranze sono pregati di 

rivolgersi al personale di servizio in quanto saremo 

lieti di fornire piatti adatti alle loro esigenze. 



    

ARIESHOF À LA CARTE 

STARTERS 

Stuzzichini “Arieshof” (A, G, M, E, L) 
6,00€ 

ANTIPASTI FREDDI 

Tartare di barbabietola 
menta | erbe selvatiche di Barbiano e sorbetto 
al rafano (C, G, M)  

15,00€  
 
Tartare di manzo speziata con carne  
dell´ Alto Adige 
Gelato alla senape | verdure dell´orto | patate al 
tartufo di propria produzione (A, C, L, O) 
22,00€ 
 
Trota altoatesina in salamoia 
zucca in agrodolce | uva | noci  
(D, G, L, M, O) 

17,00€ 

PRIMI PIATTI 

“Schupfnudel” arrostiti con ragù di cervo 
mirtilli rossi | pepe bianco | cagliata contadina 
(A, C, G, L, M) 
21,00 € 

Rösti di patate con funghi del nostro orto 
spinaci | salsa olandese | uovo in camicia  
(A, C, G, M, O) 

19,00€  

Orzotto cremoso con uva ghiacciata del 
maso Arieshof  
formaggio candidum dell'Alto Adige |  
cardoncello arrostito  
(A, G, L) 

18,00€  

Spaghetti alla chitarra fatto in casa con 
coscia di vitello glassata  
formaggio di montagna | semi di senape  
(A, C, G, L, O) 
20,00 € 

MINESTRA / STUFATO 

Brodo di pollo forte con ravioli  
perle di verdure | olio alle erbe  

(A, C, G, L)  

14,00€ 

Zuppa acida con semi di cumino  
insalata invernale al limone | vinaigrette ai fiori 
(A, G, L, O) 
13,00€ 

 

                  

 

PIATTI PRINCIPALI 

2 tipi di manzo altoatesino 
dorso rosa alla griglia | spalla brasata | mousseline  
di sedano rapa | verdure invernali | foglie di patate | 
salsa tranche  

(A, C, G, L, M, O) 
34,00€  

Bistecca di trota salmonata dell'Alto Adige 
arrostita  
in brodo di radici | patate lesse  

(D, L) 
28,00€  
 
Tortino di pasta sfoglia con verdure di campo 
hummus di carciofi | lenticchie nere | 
 varietà di verdure verdi  
(A, G, L) 

26,00€  

DESSERTS 

Soufflé di ricotta in salsa di lamponi secchi 
gelificati  
gavotte con crème brûlé ghiacciata  
(A, C, G) 
16,00€ 

Kaiserschmarren soufflé e caramellato  
gel di mora | gelato al mascarpone | perle di mela  
(A, C, G) 
15,00€  

Variazione di formaggi del masi di montagna 
dell´ Alto Adige 
chutney fatto in casa  
(G, L) 
18,00€ 

 

 
La maggior parte dei nostri prodotti proviene dalla  

produzione interna. Piccole quantità otteniamo  

dalla nostra fattoria partner in Francia.  

    


